
 

 

 
V=Vegetarisch, V*=Vegan,  = Schweinefleisch,  
O = Hühnerei, L = Milchprodukte,  
L* = Milchprodukte laktosefrei, G = glutenhaltige 
Getreide, N = Hartschalenobst,  E = Erdnuss,  
S = Sesam, C = Sellerie, B = Soja, M = Senf, F = Fisch,  
K = Krustentiere, Sch = Sulfite/Schwefel, U = Lupinen, 
W = Weichtiere 

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch: Schweiz, 
Wurstwaren: Schweiz, Poulet- und 

Trutenfleisch: Schweiz, Kaninchen: Ungarn, 
Lachs: Norwegen aus Aquakultur, 

Lachsforelle: Türkei aus Aquakultur,  
Tilapia: Zucht aus Indonesien,  

Dorsch: Schleppnetz aus Nordostatlantik 
Brote und Kleinbrote: Schweiz 

 

 

Menüplan  Woche 39 
22.09. – 26.09.2025 

 Menü 1 Menü 2 Vegi-Menü  

M
on

ta
g 

Bouillon mit Backerbsen V O L G  
Poulet-Feuersteak 
an Paprikasauce V L  
Kartoffelkrapfen V O L Sch 
Kohlräbli mit Kräutern V* 

Bouillon mit Backerbsen V O L G  
Grillschnecke ♦ L G M 
an Bratenjus V*  
Farfalle-Teigwaren V* G 
Französische Erbsen V L 

Bouillon mit Backerbsen V O L G  
Randenküchlein V L S Sch 
anThymianjus V*  
Kartoffelkrapfen V O L Sch 
Kohlräbli mit Kräutern V* 

D
ie

ns
ta

g 

Broccolicremesuppe V L  
Rindfleischroulade ♦ L G 
an Bratenjus  
Fusilli-Teigwaren V* G 
Rüebligemüse V* 

Burger-Tag  
Der Klassiker ist wieder da. 
Ob Rind- oder Vegi-Burger im Sesam-
Bun mit Salat, Gurke und Tomate 
wird’s mit unserer Haussauce eine 
feine Sache.  

Broccolicremesuppe V L  
Apfel-Peperoni-Tofu-Stroganoff V* G B  
Wildreismix V* 
Menüsalat V* 

M
itt

w
oc

h Zucchettisuppe V*  
Quorn-Geschnetzeltes  
Zürcher Art V O L  
Reis V* 
Feine Erbsli V* 

Zucchettisuppe V*  
Steinpilztortellacci V O L G 
an Kräuterrahmsauce V L 
Menüsalat V* 

Zucchettisuppe V*  
Gebackener Camembert V L G 
an Preiselbeer-Chutney V*  
Bratkartoffelschnitze V* 
Blumenkohlrösli V* 

D
on

ne
rs

ta
g Geröstete Griesssuppe V* G  

Pouletbrüstli 
an Basilikumjus V*  
Röstitaler V L 
Romanescorösli V* 

Geröstete Griesssuppe V* G  
Rindshamburger 
an Basilikumjus V*  
Randencouscous V* G 
Ofengemüse V* 

Geröstete Griesssuppe V* G  
Falafel V* 
mit Sauerrahm-Dip V L  
Randencouscous V* G 
Ofengemüse V* 

Fr
ei

ta
g 

Safran-Gemüsesuppe V*  
Kalbsgeschnetzeltes   
an Cremesauce L  
Nudeln V* G 
Feine Bohnen V* 

Safran-Gemüsesuppe V*  
Sautiertes Tilapiafilet F  
Basmatireis V* 
Thai Curry-Gemüse V* 

Safran-Gemüsesuppe V*  
Früchtecurry mit Quorn V O  
Basmatireis V* 
Menüsalat V* 

 
 

  
   


